BIO

Zapraszamy na szkolenie pt.:

termin: Warszawa 22 listopada 2018 r.

Szanowni Panistwo,

Z prawdziwg przyjemnoscig zapraszamy do udziatu w szkoleniu organizowanym przez firme BioMaxima S.A.
Centrum Mikrobiologii .

Niniejsze szkolenie skierowane jest do szerokiej rzeszy pracownikéw laboratoriow mikrobiologicznych,
w tym laboratoriow zaktadowych, badajgcych zywnos¢, prébki srodowiskowe, wode, pasze, materiat
biologiczny, kosmetyki. Zapraszamy takze kierownikéw technicznych, ktérym szkolenie moze pomodc
W rozwigzywaniu problemdw technicznych.

Program szkolenia:

1.

2.

Bakterie i grzyby , charakterystyka, sprawdzanie tozsamosci na wybranych przyktadach

Szczepy wzorcowe, a szczepy wyizolowane z hodowli otrzymanych w badaniach w laboratorium
rutynowym oraz ich zastosowanie

Sposoby przechowywania szczepdw, banki szczepéw w laboratorium
Katalog szczepéw WDCM

Przygotowanie, prowadzenie i nadzorowanie kolekcji drobnoustrojow kontrolnych: szczepy
macierzyste/ kultury robocze

Przygotowanie kultur roboczych szczepow testowych —inokulum, niepewnos¢ inokulum
Zastosowanie inokulum — spdjnos¢ pomiarowa, walidacja metod, kontrola jakosci badan

Zasady witasciwego postepowania ze szczepami wg obowigzujgcych przepisdw i dokumentéw
odniesienia

Kontrola procesu przygotowania pozywek, punkty krytyczne:
- jakos¢ wody analitycznej: przewodnosé, czystos¢ mikrobiologiczna

- jakos¢ szkta i drobnego sprzetu laboratoryjnego: czystosé, pH, jatowos¢; pozostatosci substancji

hamujacych - kontrola ubytkéw pozywek ptynnych: przed i po sterylizacji



10. Podstawy kontroli pozywek:

- jatowosé

- cechy fizyczne pozywek

- kontrola mikrobiologiczna pozywek: zyznos¢, selektywno$é, specyficznosé

11. Kontrola jakos$ci pozywek statych i ptynnych

- metodg ilosciowg

- metodg jakosciowa

12. Kontrola ptynéw do rozcienczen

13. Kontrola pozywek referencyjnych

14. Kontrola pozywek ptynnych i statych, w tym obliczanie wskaznikéw zyznosci (PR)

15. Karty kontrolne pozywek statych liczbowych

Wyktadowcy :

Tamara Kostrzewa Specjalistka -praktyk z zakresu diagnostyki mikrobiologicznej zywnosci, probek
srodowiskowych, wody, pasz. Doswiadczenie w analityce 25 lat. Praca w inspekcji weterynaryjnej —
w laboratorium. Kierownik techniczny i kierownik ds. jakos$ci. Doswiadczenie audytorskie.

Termin i miejsce szkolenia: 22 listopad 2018 w hotelu Novotel Warszawa Lotnisko ul. 1 Sierpnia 1 (rég
Zwirki i Wigury i 1 Sierpnia), 02-134 w Warszawie

Materiaty szkoleniowe: Uczestnicy otrzymajg materiaty szkoleniowe — takze w wersji elektronicznej (po
szkoleniu - drogg mailowa).

Koszt uczestnictwa

Koszt uczestnictwa wynosi 680,00 zt netto i obejmuje wyktady, materiaty szkoleniowe, zaswiadczenia
uczestnictwa, a takze obiad i przerwy kawowe . Zgtoszenia wystane do dnia 20 pazdziernika 2018r zostang
premiowane 10 % znizka.

Z racji ograniczonej liczby miejsc prosimy o przestanie zgtoszen do dnia 10 listopada 2018 r. do godz.
15.00.

Potwierdzenie uczestnictwa w szkoleniu oraz informacje nt. sposobu ptatnosci przeslemy do dnia 15
listopada 2018 r

Serdecznie zapraszamy

Dziat Handlowy Centrum Mikrobiologii

*jesli szkolenie jest optacane ze srodkéw publicznych i zostanie to potwierdzone odpowiednim
oswiadczeniem to wéweczas stosowana bedzie zwolniona stawka VAT



